Groupe

_ A- l'absorption de tous les nutrimenls proven

_ B- limiter le passage des particules provenant

.. C- la sécrétion dHCL.

— D la fermentation microbienne.
4. L= cailllette est

B le premier réservor de fermentation chez les fuminants

- C-longane ol le pH dewenl aicalin. -
. D le leu d'absorption de ftous les nutnments provenant du rumen
wh Lem guromen =

rumen. o
n de plus de 6mm.




C- peut étre conservé sous sa 1are fof
D- peut contenir de l'acide acétique.
12 Les matiéres azotées sont
A- uniguement des protéines -
B- des protéines et des matiéres non prod
C- des protéines solubles et des
» D- des matidres azotées protéiques et
13 Les matéres azotees sont
A- détermindes par la méthode Van Soesi
8- déterminées par la méthode Kjeldahl.
C- déterminées par l'extracteur Soxhlet.
D- détermindes en utilisant un four a8 moul
14 Les PDIA sont
A- ges protéines solubles.
B- des mahéres arotées solubles.
C- des matéres azotées non solubles.
+ D- des protéines alimentaires non solubles,

15 Les PDIM sont synthétisées:

ues
olées non protaéiques
olgiques

A- exclusivernent & partir des matiéres azol#es non protéiques.
B- a partr des matéres arotées totales.
C- exciusivernent a partir des protéines nof solubles.

- D~ & partir des protéines solubles et des 2res azolées non protéiques.
16 Dans la méthode Kjeldahl, il y a:

A- 1 Digestion 2 Minéralisation, 3 Titration de 'ammoniac.
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