


  

ي على سطح التفاح بعد قطعه  -أ-1-بالإعتماد على الوثيقة  / 1
ح كيفية ظهور اللون البتن

 
 . وض

ن )ب وج(على  معتمدا / 2 ح   -1-الوثيقةمن  الشكلي  ي التغدية  فرضية إقب 
 
ر نصيحة أخصائ للحد من ظاهرة الاسمرار تبر

 .  الإنزيمي 

 

ي الجزء الث
 :  ائن

 ختبار مدى صحة الفرضية السابقة ننجز التجارب التالية:  إو  الإنزيمي  ظاهرة الاسمرار الليمون على  عصر ب  تأث آليةلفهم 

 :  -1-التجربة 

ي علب   3خد نأ ك للهواء -نضع  :  و بب  ي العلبة الأولى ) شاهدة( :قطعة تفاح تب 
ن
 ف

ك للهواءق العلبة الثانية : -                                                                                  طعة تفاح + عصب  ليمون تب 

ك للهواء pH  =4قطعة تفاح + سائل درجة حموضته  العلبة الثانية :  -                                                                           تب 

 

ي ال تم قياس النسبة المئوية لسطح
ن
  -أ-2-وثيقةالتفاح المؤكسد النتائج مدونة ف

 :  -2-التجربة  

ي وجود PPO تم قياس نشاط إنزيم 
ن
ن  ف ي الليمون  Cالفيتامي 

ن
النتائج  الذي يعرف أيضا بحمض الأسكوربيك  المتواجد ف

ي  الوثيقة مدونة
ن
       -ب-2-ف



ن  ppoنمدجة لتفاعل إنزيم  -ج-2-بينما تمثل الوثيقة   ي غياب الفيثامي 
ن
ي وجوده عCف

ن
لما أن = حمض الأسكوربيك وف

   .  الفلوريدين نوع من أنواع الفينولات وهي خاصة بالتفاح
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ن : )أ وب (   -2- لشكلىي الوثيقةباستغلالك  / 1 ي الحد من ظاهرة  بي  
ن
 الإسمرار  مدى فعالية إستخدام عصب  الليمون ف

حة  .   الإنزيمي مصادقا  على صحة الفرضية المقب 

ح ثم معلوماتك  -2-إستخدام عصب  الليمون قد يغب  مذاق وطعم التفاح بالإعتماد على الشكل )ج( للوثيقة  إن/ 2 إقب 

را للحد من هذه الظاهرة عملية خرى طرق أ     إستخدامها. مبر

         الجزء الثالث : 

وط وسط  أنسب لعمل الإنزيمات ,  الدراسة ومعلوماتك ا من كل هذه انطلاقإن السب  الجيد لتفاعلات الحيوية يتطلب شر

ح  ي نص علمي  إشر
ن
 ) الهيكلة للنص غب  مطلوبة(. .  تأثب  عوامل الوسط المختلفة على النشاط الإنزيمي ف
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