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CLASSE : 5 AP 

                                    COMPOSITION DU PREMIER TRIMESTRE 

Texte : 

                                                …………………………………… 

           Le sucre constitue une douceur que la plupart d’entre nous apprécie tout 

particulièrement. C’est un produit alimentaire d’origine végétale composé pour la 

majeure partie de saccharose. Les sucres commercialisés sont principalement 

produits industriellement, à partir de deux plantes végétales : la canne à sucre 

et la betterave sucrière . On peut trouver d’autres végétaux qui contiennent du 

sucre mais ils sont habituellement vendus sous forme de sirop. 

              Pour obtenir du sucre, il y a plusieurs étapes : on écrase d’abord la 

canne à sucre ou la betterave sucrière dans une presse, puis on fait chauffer le 

jus obtenu. L’eau va s’évaporer et il ne reste que des cristaux de sucre. Enfin, on 

filtre les cristaux, on les nettoie et on obtient du sucre blanc.                                                                                                                                  

                                                                                             Texte adapté. 

Questions : 

I / Compréhension de l’écrit : 

1) Choisis un titre à ce texte :      a) Le miel                       b) Le sucre                  

2) Réponds par vrai ou faux : 

- Le sucre est produit uniquement à partir de la betterave sucrière . 

- L’obtention du sucre se fait par plusieurs étapes. 

3) Relève du texte un mot de la même famille que :  sucre. 

4)  a ) Trouve le masculin des noms suivants : 

- Des cristaux : un …………. 

- Des végétaux : un …………………….. 

- b ) ajoute un préfixe pour  le verbe composer  

- c ) ajoute un suffixe pour   le verbe chauffer            
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5) Décompose  la phrase suivante en G.N.S et G.V : 

Le sucre industriel est extrait à partir de deux plantes principales. 

6) Conjugue les verbes entre parenthèses  au présent de l’indicatif : 

-Les ouvriers (faire ) bien leur travail  , ils (prendre) une petite pause 

pour se reposer.  

 

II/ Production écrite  
 

Complète le dialogue suivants à partir des informations du texte : 

L’enfant : Quel est l’origine du sucre ? 

Le papa : ……………………………………………………………. 

L’enfant : De quoi est – il composé ? 

Le papa : ……………………………………………………………… 

L’enfant : Comment obtient –on le sucre ? 

Le papa : ………………………………………………………………… 
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Le corrigé :  

I / Compréhension de l’écrit : 

1) Le titre du texte est  :       b) le sucre        (0,5)          

2) Répondre par vrai ou faux : 

- Le sucre est produit uniquement à partir de la betterave sucrière . 

faux (0,5) 

- L’obtention du sucre se fait par plusieurs étapes . vrai (0,5) 

3) Le mot de la même famille que :  sucre est sucrière (0,5) 

4) a ) Le masculin des noms suivant : 

- Des cristaux : un cristal (0,5) 

- Des végétaux : un végétal (0,5) 

- b ) un préfixe pour composer : décomposer (0,5) 

- c ) un suffixe pour chauffer : chauffage (0,5) 

5) Le G.N.S et G.V :  

Le sucre industriel    est extrait à partir de deux plantes principales. 

      G.N.S (0,5)                           G.V (0,5) 

6) Conjugue les verbes entre parenthèse (1) 

-les ouvriers font bien leur travail, ils prennent une petite pause pour se 

reposer.  

II/ Production écrite  (4pts) 

Complète le dialogue suivants à partir des informations du texte : 

L’enfant : quel est l’origine du sucre ? 

Le papa : l’origine du sucre est la betterave sucrière et la canne à 

sucre. 

L’enfant : De quoi est – il composé ? 

Le papa : il est composé de saccharose 

L’enfant : comment obtient –on le sucre ? 

Le papa : il ‘ y a plusieurs étapes : on écrase d’abord la canne à sucre 

ou la betterave sucrière dans une presse , puis on fait chauffer le jus 

obtenu. L’eau va s’évaporer et il ne reste que de cristaux de sucre. 

Enfin, on filtre les cristaux, on les nettoie et on obtient du sucre 

blanc. 
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